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Natur- und Landschaftsführer
Hannes Ballhorn: Eselwanderungen, 
! 0 68 42/7 08 33 20, hannes-ballhorn@web.de

Walter Delarber: Kulturhistorische Führungen, 
! 06 81/81 29 05, walter.delarber@t-online.de

Teresa Feld: Naturerkunden und Vogelbeobachtung, 
! 01 75/3 57 13 82, feldwiediewiese@gmail.com

Peter Hartmann: „Der Bliesgau-Ölweg – Dem Genuss 
auf der Spur“, ! 0 68 41/7 90 57, ph-46@t-online.de

Christoph Heck: „Kalk, Wälder und Keltengräber“, 
! 06 81/81 64 65, heck.saarbrücken@t-online.de

Siegfried Heß: Führungen durch den Bliesgau,
! 0 68 42/41 70, sigihe@web.de

Eva Hubert: Kulinarische Wanderungen, 
Anmeldung über Saarpfalz-Touristik, ! 0 68 41/1 04 71 74, 
touristik@saarpfalz-kreis.de

Jutta Klicker: „Unter weitem Himmel“ –
Meditative Wanderung rund um das Kloster Wörschweiler,
! 0 68 94/8 95 05 24, jutta.klicker@freenet.de

Andrea Lippmann: „Radlust im Bliesgau“, 
Anmeldung über Hotel Bliesbrück, ! 0 68 43/8 00 00, 
andrealippmann@gmx.de

Martin Orschekowski: „Auf den Spuren und Fährten 
von Dachs und Schwarzwild“, ! 0 68 94/1 69 02 20,
martin@orschekowski.de

Johannes Ruck: Kulinarische Wanderungen, 
Anmeldung über Saarpfalz-Touristik, ! 0 68 41/1 04 71 74, 
touristik@saarpfalz-kreis.de

Franz Stolz: Führungen rund um den „Großen Stiefel“, 
! 0 68 94/38 15 98, fs.stolz@web.de

Heike Welker: „Böckweiler – Ein Dorf im Biosphären-
reservat Bliesgau“, ! 0 68 42/53 79 18, heike-welker@live.de

Dr. Helmut Wolf: „Bäume und Sträucher im Wald 
sicher  bestimmen“, Anmeldung über Biosphären-VHS, 
! 0 68 94/1 37 26, vhs@st-ingbert.de

Ferienwohnungen & Gästeunterkünfte

Ferienwohnung am Hochscheid, Dorothee und Jürgen Dressler, 
Hochscheidstr. 94, 66386 St. Ingbert-Reichenbrunn, 
! 01 70/9 91 23 44, fewo-am-hochscheid@oberwuerzbach.de
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Bildung & Erlebnis
Biosphären-VHS St. Ingbert, Kaiserstr. 71, 66386 St. Ingbert, 
! 0 68 94/1 37 26, vhs@st-ingbert.de
Öffnungszeiten: Mo.–Mi. 8–16 Uhr, Do. 8–18 Uhr, Fr. 8–12 Uhr

Heilpflanzenschule & Naturheilpraxis Gabriele Geiger, 
Marienhof, 66424 Homburg-Einöd, ! 0 68 48/7 00 09 77, 
post@geiger-heilpraxis.de

Team „Bildung Natur Erleben“, 
Ansprechpartnerin Jutta Klicker, ! 0 68 94/3 95 01, 
jutta.klicker@freenet.de

Hannes Ballhorn: LandART Workshops, Hof Sonnenbogen, 
Wolfharistr. 75, 66440 Blieskastel-Wolfersheim, 
! 0 68 42/7 08 33 20, hannes-ballhorn@web.de

Jutta Klicker: Naturerlebnisangebote für Pädagogen 
und Kinder, ! 0 68 94/8 95 05 24, jutta.klicker@freenet.de

Andrea Lippmann: Umweltbildung für alle Altersklassen, 
! 01 75/5 60 78 36, andrealippmann@gmx.de

Heike Welker: Wildnis- und Erlebnispädagogik, 
! 0 68 42/53 79 18, heike-welker@live.de

Förster Dr. Helmut Wolf: „Das Floß der Nachhaltigkeit“, 
Anmeldung über Saarpfalz-Touristik, ! 0 68 41/1 04 71 74,
touristik@saarpfalz-kreis.de

Ferienwohnung Hind’l, Sabine Hind’l, Im Engelsfeld 8, 
66399 Mandelbachtal-Bliesmengen-Bolchen, 
! 0 68 04/5 32 99 64, mike0712@freenet.de

Besuchen Sie uns!
Partner des Biosphärenreservates Bliesgau
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Biosphärenreservat

Infostelle 
Biosphärenreservat Bliesgau

Sehenswertes

Biosphärenbus 501

Buslinie mit
täglichem Angebot
Buslinie mit 
Angebot Mo.–Sa.
Regionalbahn/Stadtbahn
mit Haltepunkt
Bliestal-Freizeitweg
und Glan-Blies-Radweg

28

Direktvermarktung
Bäckerei-Café Lenert, Kardinal-Wendel-Str. 31, 66440 Blieskastel, 
! 0 68 42/5 11 68, backstube@baeckerei-lenert.de

Biohonig Wenzel, Biesinger Str. 44, 66440 Blieskastel-Ballweiler, 
! 0 68 42/7 08 60 60, info@imkerei-wenzel.de

Bliesgau-Molkerei, Eichelberger Hof, 66399 Mandelbachtal-
Ommersheim, ! 0 68 03/98 48 96, info@bliesgaumolkerei.de

Biolandhof Wack, Eichelberger Hof, 66399 Mandelbachtal-
Ommersheim, ! 0 68 03/12 14, biolandhof.wack@t-online.de

Bio-Metzgerei Weller, Jahnstr. 12, 66440 Blieskastel-Aßweiler, 
! 0 68 03/14 24, info@bio-metzgerei-weller.de

Bliesgau Essige, Doris Kratkey, Blieskasteler Str. 89, 
66424 Homburg-Beeden, ! 0 68 41/1 72 11 91, 
bestellung@bliesgau-kosmetik.de

Bliesgau Ölmühle, Patric Bies & Jörg Hector, 
Gut Hartungshof, 66271 Kleinblittersdorf-Bliesransbach, 
! 0 68 05/9 29 80 85, bliesgauoele@web.de

Grenzlandhof, Dieter Becker, 66399 Mandelbachtal, 
! 0 68 04/91 43 91, grenzlandhof@saga-reitschulen.de

LuxusGut, Sabine Lenhart, Eichendorffstr. 8, 66386 St. Ingbert, 
! 0 68 94/88 82 82, info@luxusgutgenuss.de

MaLi’s Délices, Christine Breyer, Gut Hartungshof 6, 
66271 Kleinblittersdorf-Bliesransbach, 
! 0 68 05/6 00 70 63, info@malis-delices.de

Neukahlenberger Hof, 66440 Blieskastel-Böckweiler,
! 0 68 42/9 23 80, neukahlenbergerhof@haussonne.de

Obstanbau und Getränkevertrieb Petra Hegmann,
Blumenstr. 22, 66453 Gersheim-Bliesdalheim, 
! 0 68 43/90 26 36, petra-wolfgang-hegmann@t-online.de

Wintringer Hof, Am Wintringer Hof 7, 66271 Kleinblittersdorf, 
! 0 68 05/90 24 11, wh@buebinger-werke.de

Touristische Infostellen & Museen
Europäischer Kulturpark Bliesbruck-Reinheim,
Robert-Schuman-Str. 2, 66453 Gersheim-Reinheim, 
! 0 68 43/90 02 11, info@europaeischer-kulturpark.de
Öffnungszeiten: 15. März – 15. Nov., Mo.–So. 10–18 Uhr

Touristinformation Blieskastel & Infostelle 
Biosphärenreservat Bliesgau, Haus des Bürgers, 
Luitpoldplatz 5, 66440 Blieskastel, ! 0 68 42/9 26 13 14, 
tourismus@blieskastel.de, Öffnungszeiten: 
Mo., Di. 8–16 Uhr, Mi. 8–12 Uhr, Do. 8–18 Uhr, Fr. 8–13 Uhr
Öffnungszeiten ab 1. April bis 31. Oktober zusätzlich:
Fr. 8–16 Uhr, Sa. 10–16 Uhr, So. 10–14 Uhr
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– Gastronomie & Hotellerie

– Touristische Infostellen & Museen

– Bildung & Erlebnis

– Natur- und Landschaftsführer

– Ferienwohnungen &
Gästeunterkünfte

Gastronomie & Hotellerie
Café saisonal, Gabi Steinmann, Blieskasteler Weg 5, 
66453 Gersheim-Herbitzheim, ! 0 68 43/80 06 75, 
kontakt@cafe-saisonal.de

Restaurant & Hotel „Hubertushof Born“, Christel Born, 
Kirschendell 32, 66440 Blieskastel-Niederwürzbach, 
! 0 68 42/65 44, info@hubertushof-born.de

Restaurant & Café „Zum Pferchtal“, Marcel Wack, 
Im Imgestal 1, 66440 Blieskastel-Lautzkirchen, 
! 0 68 42/46 87, mail@pferchtal.de

Restaurant „Historischer Bahnhof“, Sascha und Petra Muth, 
Bahnhofstr. 3, 66453 Gersheim, ! 0 68 43/90 20 55

Ristorante „Zum Schlangenbrunnen“, 
Francesco und Alessandro Papa, An der Stadtmauer 5, 
66440 Blieskastel, ! 0 68 42/33 27, f-papa@t-online.de
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S a a r l a n d



Mit dem Biosphärenbus 501 kann man auf 53 Kilometern
quer durch Wiesen, Wälder und Ortschaften so richtig 
viel erleben – jeden Tag, jede Stunde, morgens bis abends!

Steigen Sie ein - 
ins Biosphärenreservat
Bliesgau!

Direktvermarktung
Bei uns, den Partnern aus der Landwirtschaft und den lebens-
mittelverarbeitenden Betrieben, erhalten Sie hochwertige
Produkte, auch aus unserer Region!

Bäckerei Lenert GmbH: Körner- und Roggenbrötchen, Weck,
 Roggen- und Weizen-Mischbrote, Mehrkorn- und Vollkornbrote,
 Biosphärenbrot und Dinkelsaftkornbrot, beides in Bio-Qualität,
 Kaffeestückchen, Laugengebäck, Kuchen, Torten und Party -
gebäck, www.baeckerei-lenert.de

Biohonig Wenzel: Blüten-, Raps-, Akazien-, Sommerblüten- 
und Waldhonig aus dem Bliesgau, Edelkastanienhonig aus der
 Vorderpfalz, Tannenhonig aus den Vogesen, außerdem Honiglikör,
-seifen, Met, Bienenwachs-Kerzen und Propolis, alles in Bioland-
Qualität, www.imkerei-wenzel.de

Bliesgau Molkerei – Saarpfälzische Bio-Höfe GmbH: Verarbei-
tung von frischer Milch in traditionellem Verfahren, z. B. frische
Trinkmilch, Quark, Sahne, Joghurt natur und mit Früchten, alles in
Bioland- Qualität, www.bliesgaumolkerei.de

Biolandhof Wack: Produkte aus dem hofeigenen Laden, z. B.
 Getreide, Milch, Eier, Wurst- und Fleischerzeugnisse, Rind- 
und Schweinefleisch (auf Bestellung), alles in Bioland-Qualität, 
www.biolandhof-wack.de

Bio-Metzgerei Weller: Frischfleisch vom Rind, Schwein, Kalb, 
Lamm und Geflügel, Frischwurst, Räucherwaren, Wurst im Glas,
Dauerwurst wie Salami/Rohesser, saisonal Grillfleisch und -würst-
chen, alles in Bioland-Qualität, www.bio-metzgerei-weller.de

Bliesgau Essige – Doris Kratkey: Bliesgau-Apfelessig von den
Streuobstwiesen, Variationen: Natur, Kräuter, Honig, Apfel-Mango
(regio-fair-trade), „4 Diebe“ und eingelegtes Bio-Gemüse, Rote
Beete, Bio-Senfgurken, -Kräuteranbau, www.bliesgau-essige.de
oder www.bliesgau-kosmetik.de

Bliesgau Ölmühle GbR: Speiseöle, Gewürz- und Kräuteröle und
Saarländische Senfvariationen, z. B. Lein samen-, Mohn-, Marien-
distel-, Hanf-, Raps-, Walnuss-, Bio-Leindotteröl, Schwarze Bio-
Linsen, Mariendistelsaat, Leindotter- und Walnusspesto oder 
-nudeln, www.bliesgauoele.de

Grenzlandhof – Dieter Becker: Bio-Rindfleisch, Salami, Dry-Aged
Bio-Rindfleisch und Wilderzeugnisse aus eigener Produktion 
in  handlichen Verpackungsgrößen und außerdem auch Reit-
unterricht

LuxusGut – DIE feine BIO-GenussManufaktur: Exklusive Fein-
kost-Delikatessen wie Marmeladen, Fruchtaufstriche, Gelees, Bio-
 Chutneys, Bio- Tomatensugos, Fruchtkompott, Bio-Gourmetsalze,
Bio-Gewürz mischungen, Senfe und saisonale Specials aus der
 biozertifizierten GenussManufaktur, www.luxusgutgenuss.de

MaLi’s Délices Gourmetmanufaktur: Handgemachte Köstlich-
keiten wie z. B. Balsamicocrémes, Brot- und Fruchtaufstriche,
 Liköre, Käsebegleiter, Kuchen im Glas, feine Öle, rafinierte Pestos
und  Relishes, Streuobstprodukte aus der Biosphäre Bliesgau,
www.malis-delices.de, www.malis-delices.de

Neukahlenberger Hof: Produkte aus biologisch-dynamischen
Anbau nach Demeter-Richtlinien wie z. B. Quark, Käse, Joghurt,
Marmelade, Apfelsaft, Kartoffeln, Fleisch und Wurst sowie
 Gemüse, Salat und Setzpflanzen aus eigener Herstellung

Obstanbau und Getränkevertrieb Petra Hegmann: Bliesgau-
Apfelsaft, Apfel-Mangosaft (mit Mangopüree aus fairem Handel),
Apfelsecco, Obstbrände, Liköre, alles aus Streuobst aus der
 Biosphäre Bliesgau

Wintringer Hof, Lebenshilfe für Menschen mit Behinderung
Obere Saar e.V.:  Frisches Gemüse, Obst, Kartoffeln, Fleisch und
Wurstwaren vom Glanrind und Schwein, Eier und Geflügel, Apfel-
saft aus der hofeigenen Kelterei, Mischsäfte und Traubensaft, alles
in Bioland-Qualität, www.lebenshilfe-obere-saar.org

Bildung & Erlebnis
Mit uns entdecken Sie das Biosphärenreservat Bliesgau als
Lernort für nachhaltige Entwicklung!

Biosphären-VHS St. Ingbert: Geführte Wanderungen, Kunst 
und Kulturer leben, Naturerlebnis und Workshops, Ernährung,
 Gesundheit und Entspannung, Regionale Wertschöpfung, Grüne
Studienfahrten, Ausflüge, vhs.sanktingbert.de

Heilpflanzenschule & Naturheilpraxis Gabriele Geiger: Heil -
pflanzenausbildungen, -exkursionen, Heilpflanzenwissen und
 Naturerfahrung kreativ und zielgruppengerecht vermitteln
 lernen, Kulinarisches und Heilsames aus Heilpflanzen und regio-
nalen Produkten her stellen, www.geiger-heilpraxis.de

Team „Bildung Natur Erleben“ Erlebnispädagogisches Angebot
für alle  Generationen, BNE-orientiert, Besuch mit einem Anhänger
voller Naturmaterialien, kreative Gestaltung der eigenen Biosphä-
renwelt als LandART-Kunstwerk, Kennenlernen der Aufgaben
eines Biosphärenreservates und Nachhaltigkeitsthemen

Hannes Ballhorn: Hof Sonnenbogen: Eseltouren, Heilkräuter-
und LandART-Workshops, bäuerlicher Kulturtreff, Generationen-
Hof als  Lebensgemeinschaft, www.hof-sonnenbogen.de

Jutta Klicker: Multiplikatoren-Angebote für Pädagogen an der
Schnittstelle von achtsamen Naturerleben, Nachhaltigkeit und
Spiritualität. Gruppen-Angebote für Kinder zu „Wald“ und „acht -
samen Naturerleben“, www.jutta-klicker.de

Andrea Lippmann: Umweltbildung auf der Streuobstwiese –
 typisch für den Bliesgau und Hotspot der biologischen Vielfalt.
Natur erleben, Vielfalt entdecken, pflanzen, pflegen oder ernten,
für alle Altersklassen

Heike Welker: Wildnis- und Erlebnispädagogik: Stärkung der
 Ver bindung Mensch und Natur, Förderung der Achtsamkeit im
Umgang mit ökologischen Systemen, für Kinder und Jugendliche

Förster Dr. Helmut Wolf: „Das Floß der Nachhaltigkeit – Balance
fürs Leben“, Erlebnisangebot, das an die jahrhundertealte
 Tradition der saarländischen Holzflößer und Forstwirte anknüpft

Weitere Bildungs- und Erlebnisangebote auf eigene Faust sind
z. B. der Erlebnisweg „Mit dem ökologischen Rucksack durch
den Blieskasteler Wald“ und der „Bliesgau-Bound“: Eine inter-
aktive Schnitzeljagd durch Gersheim und Umgebung.

Mehr Informationen unter www.biosphaere-bliesgau.eu

Übersichtskarte der Partner 
des Biosphärenreservates Bliesgau

Besuchen Sie uns!

Partner - wer wir sind:
Wir Biosphärenreservats-Partner sind mit Leib und Seele
Bliesgauer und mächtig stolz auf unsere Heimat, wir leben
und arbeiten gerne hier und möchten unseren Beitrag dazu
leisten, damit das künftig auch so bleibt! Wir setzen uns
aktiv für den Schutz unseres kulturellen Erbes ein, indem
wir Ihnen regional und umweltvertäglich erzeugte Produkte
anbieten.

Herausgeber: Biosphärenzweckverband Bliesgau,
Dr. Theophil Gallo, Verbandsvorsteher
Paradeplatz 4 | 66440 Blieskastel | Tel. (0 68 42) 9 60 09-0
Fax (0 68 42) 9 60 09 29 | info@biosphaere-bliesgau.eu
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Gastronomie & Hotellerie
Bliesgauprodukte von saarländisch-deftig bis Nouvelle Cuisine:
Bei uns kommt auf den Tisch, was die Region zu bieten hat!

„Café saisonal“ in Herbitzheim: Kuchen, Torten, Gebäck und
 Pralinen, kleine herzhafte Gerichte und leckere Gaumenfreuden 
in Bio-Qualität und hausgemacht, zum Frühstück oder Brunch,
 Kaffeenachmittag oder kalt-warmen Buffet, für bis zu 25 Personen,
alle Zutaten je nach Jahreszeit und Möglichkeit aus regionaler Her-
kunft, Verarbeitung heimischer Wildkräuter, auf Wunsch geführte
Kräuterwanderungen und Picknicks, www.cafe-saisonal.de

Restaurant & Hotel „Hubertushof Born“ in Niederwürzbach:
Großes Angebot an regionalen Spezialitäten, insbesondere Wild-
produkte aus dem Bliesgau, rustikaler Gastraum und lauschiger
Biergarten sowie Catering und Partyservice für Veranstaltungen
aller Art, Übernachtungsbetrieb mit zwei Doppel- und vier
 Einzelzimmern mit moderner Ausstattung und Panoramablick auf
 angrenzenden Wald und Felder, www.hubertushof-born.de

Restaurant & Café „Zum Pferchtal“ in Lautzkirchen: Moderne
Küche mit frisch zubereiteten Speisen, gemütliche Atmosphäre 
im Biergarten, mit hauseigenem Spielplatz, auch für Wanderer, 
Kurgäste oder Radfahrer, mit E-Velo-Tankstelle, Raum für Feier-
lich keiten für bis zu 70 Personen, Catering und Partyservice, 
„Bios phärengerichte“ je nach Saison und Verfügbarkeit mit wech-
selnden Zutaten fast ausschließlich aus dem Biosphärenreservat,
www.pferchtal.de

Restaurant „Historischer Bahnhof“ in Gersheim: Liebevoll
 restauriertes Bahnhofsgebäude mit unverwechselbarem 
Ambiente, mit Biergarten direkt am Bliestal-Freizeitweg, für 
Radler, Wanderer und Skater, mit E-Bike Tankstelle, für kleine und
große Feierlich keiten, Partyservice, reichhaltige Auswahl an 
kulinarischen Köstlichkeiten auch aus regionalen Zutaten, 
www.historischer-bahnhof-gersheim.de

Ristorante „Zum Schlangenbrunnen“: Traditioneller Familien-
betrieb, nicht nur für Freunde der italienischen Küche ein Hochge-
nuss, für Wanderer, Kurgäste oder Radfahrer gut erreichbar, von
Hand zubereitete Spezialitäten mit Bio-Produkten aus überwiegend
regionaler Herkunft, alle Teigwaren täglich frisch zubereitet, vege-
tarische und vegane Speisen, www.zum-schlangenbrunnen.de
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Natur- und Landschaftsführer
Wir sind zertifizierte Natur- und Landschaftsführer und 
begleiten Sie durch den wunderschönen Bliesgau!

Hannes Ballhorn: „Esel-Jahreszeitenwanderungen“ – Eselwan -
derung mit Landschaftswahrnehmungsübungen und naturkund-
lichen Erläuterungen durch den Bliesgau

Walter Delarber: „Mit Karl Marx über die Grenze von Habkirchen
nach Frauenberg“ – Kulturhistorische Natur- und Landschaftsfüh-
rung im südwestlichen Teil des Bliesgaus

Teresa Feld: „Einsteiger-Tour Biosphärenreservat Bliesgau“ –
 Naturerkundungswanderung und Vogelbeobachtung für Ein -
steiger im südlichen Bliesgau

Peter Hartmann: „Der Bliesgau-Ölweg – dem Genuss auf der
Spur“ – Über blühende Felder zur Ölmühle „Berghof Einöd“

Christoph Heck: „Kalk, Wälder, Keltengräber“ – Rundwanderung
von Herbitzheim zu Kalk und Kelten gräbern

Siegfried Heß: „Faszinierendes Biosphärenreservat Bliesgau“ –
Natur- und Landschaftsführung rund um den sagenumwobenen
Hölschberg bei Biesingen

Eva Hubert: „Die schmackhafte Landschaft“ – Kulinarische
 Wanderung mit Verkostungen unterwegs, Busrücktransport und
Abend essen im Hubertushof Born

Jutta Klicker: „Grüne Poesie“ – Lyrischer Spaziergang im Wechsel
der Jahreszeiten, poetische Vorträge, Landschaftsbetrachtung
und Begegnung mit der Natur bei St. Ingbert

Andrea Lippmann: „Radlust im Bliesgau – mit Einblicken und
Ausblicken“ – geführte Themenradtouren (auch mit Elektrorad)
mit Verkostung regionaler Produkte

Martin Orschekowski: „Auf den Spuren und Fährten von Dachs
und Schwarzwild“ – Naturkundliche Ausführungen zu den heimi-
schen Wildtieren

Johannes Ruck: „Die schmackhafte Landschaft“ – Kulinarische
 Wanderung mit Verköstigung unterwegs, Busrücktransport und
Abendessen im Hubertushof Born

Franz Stolz: „Der Kalenderstein auf dem Großen Stiefel“ – Natur-
und Erlebniswanderung mit spannenden Sagen rund um den
 keltischen Berg bei St. Ingbert

Heike Welker: „Böckweiler – Ein Dorf im Biosphärenreservat“ –
 Naturkundliche und kulturgeschichtliche Wanderung und Besuch
der 1000-jährigen Stephanuskirche

Dr. Helmut Wolf: „Bäume und Sträucher im Wald sicher bestim-
men“ – Grundkurs zur Bestimmung einheimischer Bäume und
Sträucher

Ferienwohnungen &
Gästeunterkünfte

Wir bieten Ihnen modern ausgestattete Ferienwohnungen 
in idyllischer Atmosphäre!

Ferienwohnung am Hochscheid: Moderne und komplett reno-
vierte Wohnung für 2 Personen, 4 Sterne zertifiziert, auch für Aller-
giker geeignet, mit zahlreichen Spazier-, Wander- und Radwegen
in der attraktiven Umgebung, ! 01 70/9 91 23 44

Ferienwohnung Hind’l: Wohnung für bis zu 4 Pers., 4 Sterne zerti-
fiziert, Fahrradausleih möglich, auf Wunsch mit regionalen Pro -
dukten gefüllter Kühlschrank, ! 0 68 04/5 32 99 64
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Weitere Informationen erhalten Sie unter:
www.biosphaere -bliesgau.eu/partner

partner.nationale -naturlandschaften.de

Weitere Informationen zu touristischen Angeboten:
Infostelle Biosphärenreservat Bliesgau und 
Tourist Info Blieskastel im Haus des Bürgers, Luitpoldplatz 5,
66440 Blieskastel, Tel. (0 68 42) 9 26 13 14, Öffnungszeiten: 
Mo., Di. 8–16 Uhr, Mi. 8–12 Uhr, Do. 8–18 Uhr, Fr. 8–13 Uhr
Öffnungszeiten ab 1. April bis 31. Oktober zusätzlich:
Fr. 8–16 Uhr, Sa. 10–16 Uhr, So. 10–14 Uhr

Saarpfalz-Touristik, Tel. (0 68 42) 104 71 74,
touristik@saarpfalz-kreis.de, www.saarpfalz-touristik.de

Touristische Infostellen & Museen
Bei uns erhalten Sie Informationen über das Biosphären -
reservat Bliesgau und seine Sehenswürdigkeiten.

Touristinfo Blieskastel: Die Schönheit der Barockstadt Blieskastel
kennenlernen, z.B. bei einer der zahlreichen Stadtführungen, für
Gruppen und individuell, Wanderungen, z.B. auf dem Erlebnisweg
„Ökologischer Rucksack“ rund um die MediClin Bliestal Kliniken,
Information für Gäste, freundliche und kompetente Beratung 
und eine kleine Ausstellung zum Biosphärenreservat Bliesgau,
www.blieskastel.de

Europäischer Kulturpark Bliesbruck-Reinheim: Eintauchen 
in die Geschichte der Region und Europas, z.B. auf einem 
Spaziergang durch Antike und Natur, auf den Spuren der 
Kelten oder der Römer, auf einer Römer-Erlebnis-Tour oder 
beim Erlebnistag/Kindergeburtstag im Keltendorf zusammen 
mit qualifizierten Gästeführern, außerdem eine freundliche 
und kompetente Beratung und Information für Gäste, 
www.europaeischer-kulturpark.de
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